- istenildiginde bu Teblige uygun olacak gekilde aym ve/veya farkh

Gida, Tarim ve Havyvancilik Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSI ET, HAZIRLANMIS ET KARISIMLARI VE ET URUNLERI

TEBLIGI
(2018/Taslak)

BIRINCI BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tammlar
Amag
" MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci, ¢ig et, k1yma hazirlanmig

et karigimlar, mekanik .

aynlmis kanatlt eti ve et iirlinlerinin teknigine uygun olarak iiretilmesi, ambalajlanmasi ve

piyasaya arzina iligkin hususlan belirlemektir.
Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, ¢ig et, klyma hazxrlanm1$ et kanigimlar, mekanik ayrilmig

kanatli eti ve et iiriinlerini kapsar.

(2) Bu Teblig, et dziitleri, eritilmis hayvansal yag, donyad tortusu, jelatin, tuzlanmig
veya kurutulmus kan, tuzlanmig veya kurutulmus kan plazmasim kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 sayil1
Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligine dayamlarak

Tammlar

MADDE 4 - (1) Bu Tebhgm uygulanmasinda; 11/6/2010

3 tincii miikerrer Resmi
hazirlanmugtir.

tarihli ve 5996 sayili

Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanununun 3 {incii maddevsinde, 17/12/2011

tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni
maddesinde, 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayilh Resmi Gazete’de

Yonetmeliginin 4 itincii
yayimlanan Hayvansal

Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar: Yonetmehglnm 4 iincii maddesinde yer alan tamimlara ek

olarak agagidaki tammlar da gegerlidir.
a) Biiyiikbag hayvan: Sigir, manda ve deveyi,

b) Cemenleme: Pastirma iiretiminde; buy otu tohumu unu, toz kirmizibiber ve sarimsak

yiizeyinin kaplanmast islemini,

'kanslmmm tuz ve su ile kangtmlip koyu hamur haline getirildikten sonra iriiniin dig

¢) Cig kanath eti: Vakum émbalajll veya kontrollti ortamda ambalajlanmig kanatl: eti
dahil sofutma, dondurma veya izl dondurmadan bagka herhangi bir muhafaza yéntemine

tabi tutulmamis olan kanatl etini,

. ¢) Cig kirmizi et: Vakum ambalajli veya kontrollii ortamda ambalajlanmig kirmizi eti
dahil sogutma, dondurma veya hizli dondurmadan bagka herhangi bir muhafaza yontemine

tabi tutulmamig olan kirmiz eti,

d) Doner: Biiyiikbas ve kiigiikbag hayvan karkas etlerinin ve/veya kiymalarinin ya da

kanathh hayvan karkas etlerinin ve/veya kiymalarimn biri veya

birkaginin  karigimina,
tir hayvanlann yaglan,

lezzet vericiler ile ‘diger gida bilegenlerinden biri veya birkac ilave edilerek hazirlanan ve

doner gigine dizilerek silindir formu verilmis pisirilmeye hazir
karisimini veya yatay veya dikey olarak dondiirtilerek pisirilmis et {iri

¢) Emiilsifiye etme: Et proteinleri ve emiilgatorler vasitasiyla
homojen bir gekilde bir arada tutuldugu iglemi,

rmiz1 veya kanath et
su ve hayvansal yagin

f) Emiilsifiye et {iriinii: Evcil tirnakli hayvan etlerinden veya kanatl: hayvan etlerinden

emiilsiyon teknolojisi uygulanarak elde edilen hamurun dogal ya da yd
1s1 1$1em uygulanm1s et firtintind, ,

ipay kiliflara doldurulup |
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. igine alan) tiim iiretim agamalarim barindiran tesisi,

'1$lenmes1yle elde edilen ve kesrt yizeyi o;:lg etin karakteristik 6z

g) Entegre et igletmesi: Hayvan kabulii ve kesim islemi de
iirine kadar gegen (24/12/2011 tarihli ve 28152 sayih Resmi Gazefe

Pl

il hammaddeden son
’de yaymmlanan Insan

Titketimi Amactyla Kullamlmayan Hayvansal Yan Uriinler Yonetme llgi kapsammda, insan
tiiketimine sunulmayan hayvansal yan iiriinler ile bunlarin tiirev iirtinl¢rine iliskin i§lemleri de

g) Et iiriinleri: Etin islenmesinden veya iglenmis triinlerin daha ileri diizeyde

iiriinleri,
h) F ermentasyon Mlkroorgamzma ve/veya enzimlerin, g:lg ette

elliklerini gOstermeyen -

buluﬁan veya digaridan

ilave edilen karbonhidratlan basta laktik asit olmak tzere difer organik bilegiklere

~ déniigtiirerek pH degerini diiglirmesi ile ‘birlikte iiriiniin olgunlagmasina katkida bulundugu

islemi,1) Hazirlanmig kanath eti karigimlan: Pargalara bolinmiis kanath karkas eti dahil olmak
tizere kanath karkas etine, diger gida maddeleri ve lezzet vericilerin ilavesiyle elde edilen,
etteki kas liflerinin yapisim ve ¢ig kanatl etinin 6zelliklerini ortadan.kaldlrmayacak seviyede

isleme tabi tutulan ¢ig kanatl: etini,

1) Hazirlanmis kirmiz: et karigimlar: Pargalara bolunmus evcil tirnakli hayvan karkas
etleri dahil olmak iizere karkas etine diger gida maddeleri ve lezzet vericilerin ilavesiyle elde
edilen, karkas etindeki kas liflerinin yapisim ve ¢ig kirmuzi etin Szelliklerini ortadan

kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan ¢ig kirmizi eti,
i) Is1l iglem: Pigirme, pastorizasyon, sterilizasyon gibi islemleri,

j) Isil iglem gormiis sucuk: Biiyilkkbas ve/veya kiigiikbas hayyan karkas etlerinin ve
yaglarimin veya kanath hayvan karkas etleri ve yaglarinin kiyilarak lezzet vericiler ile

uygulanmis et tirlin{inii,
k) Isil iglem uygulanmam1$ fermente et iiriinleri: Fermentasyon
olgunlagtirilan 1s1l iglem uygulanmamas et tiriinlerini,

1) Isil islem uygulanmamu§ tuzlanmig/kiirlenmis ve kurutulmy
veya kiirleme ve kurutma iglemleri uygulanarak firetilen, so
tiitstilenmemis ve 1s1l iglem uygulanmams et tirtinlerini,

m) Isil iglem uygulanmig et triinleri: Kiirleme, fermentasyon, n
uygulanarak veya uygulanmaksizin iretilen ve is1l islem uygulanan et

n) Isleme: Et driinleri liretiminde kullamlan 1s1 iglem, fel
tuzlama, kiirleme, emiilsifiye etme, kurutma gibi iglemleri,

0) Jambon: Evcil tinakh hayvan veya kanatl hayvan karkas
parca etlerin veya kiigiik para etlerin teknigine uygun olarak
islemlerden gegirilip 1s1l iglem uygulanarak tiretilen et iriiniinii,

) Kanatli kiyma: Kemiklerinden aynlmis hindi ve/veya tavuk

- kanigtmldiktan sonra dogal veya yapay kiliflara doldurularak belirli kosullarda fermentasyon
ve kurutma .iglemleri uygulanarak kesit yiizeyi mozaik goriiniy

niinde olan 1s1 iglem
islemine tabi tutularak

)5 et lirtinleri: Tuzlama
suk tiitsillenmis veya

narinasyon gibi iglemler
urinlerini,
rmentasyon, tlitsiileme,

etlerinden elde edilen
tuzlama, kiirleme gibi

¢ig karkas etinin kiyma

makinesinden geg¢irilmesiyle elde edilen kanatl: karkas etini,

" p) Kavurma: Biiylikbas veya kiiglikbag veya kanath hayvan li:(as etlerinin kemiksiz

olarak, boyutlar1 7 cm’yi gegmeyen pargalar halinde dograndiktan s
ve etin elde edildigi hayvan tiirline ait i¢ yaglan ile birlikte pigiriler
uygulanmig et {irliniinii,

r) Kiyma kavurma: Kemiklerinden ayrilmig biiyiikbag, kiiglikh

a belirli oranlarda tuz
ek hazirlanan 1su iglem

ag veya kanath hayvan

karkas etlerinin kiyma makinesinden gegirildikten sonra; belirli oranlarda tuz ve etin elde
edildigi hayvan tiiriine ait i¢ yaglan ile birlikte pigirilerek hazirlanan s1l islem uygulanmig et

tiriiniini,

s) Konserve et iiriinii: Uygun nitelikteki hammaddenin tuzlama, kiirleme, emiilsifiye
etme, pisirme gibi 6n islemlerden gegirilerek hermetik kapatilmg kaplarda (tencke kutular,
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_sekilde aym ve/veya farkh tiir hayvanlarin yalan,

cam kavanozlar.veya dzel pogetler) temel konserve tiretim teknolojis
hale getirilen bu Teblig kapsamindaki et lirtiniind,

| uygulanarak dayamkli

$) Kéfte: Kayilmug biiyiikbag ve kiigiikbas hayvan karkas etlerinin veya kanath hayvan

karkas etlerinin biri-veya birkagimn kangimma, istenildiginde bu
lezzet ve

Teblige -uygun olacak
riciler ile diger gida

bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek geslth sekillerde haziflanan pigirilmeye hazir

- kirmizi veya kanatl et karigimim veya pisirilmis et tiriinini,

t). Kurutma: Uretim sirasinda liriiniin teknolopsl geregl

: uzaklagtmlmam islemini, .

suyunun bir kisminin

u)’ Kurutulmug ]ambon Evcil tirnakl: hayvan parga etlermden elde edilen 1si >i§lem'

uygulanmamug, kiirlenmis ve kurutulmus et tirtiniind,
i) Kiigiikbag hayvan: Koyun ve kegiyi,

v) Kiirleme: Etlerin, nitritli kiirleme tuzu veya nitrat ve nitritli kjirleme tuzu veya tuz ve

nitrat ile muamele edilmesi iglemini,
y) Lezzet vericiler: Insan tiketimine uygun baharatlar, aromati

‘Bziitlerini,

z) Marinasyon: Cig etin tuz, bitkisel yag gibi gesitli gida maddet

teknolojisine uygun olarak muamele edilmesi iglemini,

 bitkiler veya bunlarmn

eri ve lezzet vericiler ile

aa) Mergez: Bilyiikbag ve/veya kiigiikbas hayvan karkas etlenmn ve yaglarinm kiyilarak
baharat ile iyice yogrulduktan sonra dogal kiliflara doldurulmas: ile elde edilen kiirlenmemis

-hazirlanmis et karigimim,

bb) Mekanik ayrilmis kanath eti (MAKE): Kanath karkasi, karkas pargas1 veya etli

kemiklerden, ¢ig kanath etinin kas lifi yapismda kayba veya degisiklig
islem ile ayrilmasi sonucu elde edilen liriinii, _
cc) Nitritli kiirleme tuzu: Nitrit ilave edilmis tuzu,

se yol agan mekanik bir

¢¢) Pastirma: Biiyilkbas hayvan karkaslarindan. usuliine gbre ayrilan parga étlcrin

~ teknolojisine uygun olarak-kiirleme ve yikama islemlerinden sonra

islemlerine tabi tutulup, cemenlendikten sonra yeniden kurutulmas i
uygulanmamis kiirlenmis ve kurutulmus et iiriiniind,

dd) Pate: Kiy1lmis. et veya sakatat ve diger bllesenlerden elde ed
151l igleme tabi tutulmus et Griintind,

ee) Pigirme: Uriin merkez sicakhiginm en az 72°C’ye ulastig1 1s1l

ff) Sterilizasyon: 100 °C’nin iizerinde uygulanan 1s1l islemi,

baskilama ve kurutma
le elde edilen 1s1l-iglem

ulen stiriilebilir kivamda

islemi,

gg) Sucuk: Biiyiikbag ve/veya kiiciikbag hayvan karkas etlerinin ve yaglarmn kryilarak
lezzet vericiler ile kangtinldiktan sonra doBal veya yapay kiliflara doldurularak belirli
kogullarda fermentasyon ve kurutma islemleri uygulanarak kesit ylizeyi mozaik goriniimiinde

olan 1sil islem uygulanmamis fermente et tirtiniinii,
§#) Tuzlama: Cig etin tuzla muamele edilmesi islemini,

hh) Titsiileme: Tiitsli kaynagindan elde edilen tiitstiniin teknigine uygun olarak farkls

sicaklik ve siirelerde iiriin yiizeyine uygulanmasi iglemini,
ifade eder.
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" ile belirlenen iiriin 6zellikleri aranr.

IKINCI BOLUM
o Uriin Ozellikleri
Genel hiikiimler

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin tiretiminde| farkli hayvan tiirlerine

ait etlerin kangtirilarak elde edilmesinde asagidaki kurallar gegerlidir:

a) Biiyiikbag ve kiigiikbag hayvan karkas etleri birbirleriyle kanistinlabilir.

b) Kanatli hayvan tiirlerinden elde edilen karkas etleri birbirleriyle karstirtlabilir.

¢) (a) ve (b) bentlerinde belirtilen durumlar diginda farkli hayyan tiirlerine ait karkas
etleri birbirleriyle kanigtinlamaz. Ancak sadece tiretim teknolojisi geregi kanath eti iiriinlerine

kirmiz1 et ve/veya yag karistinlabilir. .

(2) Bu Teblig kapsamina girmeyen mant, i¢li kofte, ¢ig kofte, kadmbudu kofte,
lahmacun, pide, kebap, pizza gibi yemek, hazir yemek, tabldot| yemek ve mezelerin
tiretiminde kullamlan ¢ig et, kiyma, kanath kiyma ve et iiriinleri bu Teblige uygun olur.

(3) Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere disaridan et proteini katjlamaz.

(4) Lezzet vericilerin kullamldig: triinlerde, bilegiminde dogal olarak bulunmas '
gercken et proteinine ilave olarak, kullamilan lezzet vericilerden kaynaklanan ve kullanilan

lezzet verici ile orantili olacak miktarda bitkisel protein bulunabilir.

(5) Cografi isaret olarak tescil edilmis hazirlanmig et kanigimlan ve et {iriinleri yatay
gida kodeksi hiikiimlerine aykir1 olmamak kosulu ile cofrafi isaret.tescilinde belirtilen
ozelliklere gore piyasaya arz edilir. Ancak urunlerde kullamlan ¢ig et ye kiyma i¢in bu Teblig

(6) Lokanta, restoran, otel ve hazir yemek iireten igletmeler gibi son tiiketiciye yemek

hizmeti veren isletmelere veya dogrudan son tiiketiciye mekanik

aynlmis kirmizi et ve

mekanik aynlmis kanath eti satig1 yapilamaz ve bu isletmelerde mekanik ayrilmig klrm121 et

ve mekanik ayriimig kanatl eti kullanilamaz. \
(7) Bu Teblig kapsamindaki {riinlerin iiretiminde mekanik

ayrilmig k1r_m121 etler

kullamlamaz. Ancak ihracat amacli tiretilmis olan mekanik ayrimig kirmizi etlerin ve

verilir.
MADDE 6 - ) Bu Teblig kapsaminda. yer alan ¢ig et,

firiinlerinin, yurt i¢inde onayli isletmeler arasi sevk1yatma ihracat yapilmasi kaydiyla izin

ldyma, ha21rlai1m1$ et

kangimlan ve et iiriinleri, Gida Hijyeni Yonetmeligi ve Hayvansal Gndalar I¢in Ozel Huyen

Kurallan Yénetmeliginde yer alan kurallara uygun olarak elde edilir.
(2) Sakatat ¢ig halde sakatat olarak piyasaya arz edilebilir vey
fiime dil, ciger pate gibi sakatattan iiretilen et iirtinlerinde hammadde o
(3) Dilli salamda kullanilan dil hari¢ olmak iizere ¢ig kirmiz1 k

a sadece jole 1$kembe,
larak kullanilabilir.
arkas etinden ya da ¢ig

kanatli karkas etinden iiretilen sucuk, 1s1l iglem g6émmiis sucuk, pastirma, kavurma, kiyma

kavurma, jambon, kofte, kanath kofte, doner, kanatli doner ve emuls1f
katilamaz.
(4) Cig etler ve sakatat b1rb1r1yle temas etmeyecek sekilde muha
ve piyasaya arz edilir.
(5) Cig et, kiyma, hazirlanms et kangimlan ve et iiriinleri,
goriiniis ve yapida olacaktir.

ye et riinlerine sakatat
faza edilerek sevk edilir

keridine has tat, koku,

(6) Cig et, kiyma, hazirlanmug et kangimlan ve et iiriinleri, bozullmus olamaz, bozulmay1

baskilayacak herhangi bir iglem veya madde uygulanmis olamaz.

(7) Cig kanath eti, kanatll kiyma, hazirlanmis kanath eti kanisimlan ve kanath eti

iirtinlerine deri olarak sadece kanatl karkas: fizerindeki kanatl: derisi kK
(8) MAKE iiretiminde kanath hayvanlarin boyun derisi, ayaklan
(9) Kalsiyum miktar; ¢ig kanath eti ve kanatli kiymada 150 mg
eti kangmmlan.ve emilsifiye kanatli eti triinlerinde 250 mg/kg, 1s1

atilabilir.

ve bas: kullamlamaz
/kg, hazirlanmis kanatlt
1 islem gormiis kanath

- sucuk dahil olmak uzere dlger kanath eti urunlennde ise 350 mg/kg 1 gegemez.
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MADDE 7- (1) Perakende isletmelerde; -

a) Hazirlanmis kirmizi et kangimi. olarak sadece pismenmis kefte; biiyiikbas ve/veya

b) Kiyma, kanatli klyma ha21r1anm1§ kirmiz1 et karigimlan (kofte harig) ve hazulanm1$

kiigiikbag hayvan karkas etlerinden giinliik olarak tiretilip, satisa sunul;blhr

_ kanatli eti karigimlan tiretimi ise sadece tiketici talebi iizerine aninda hazirlanabilir.

¢) Cig kanath etleri hazir ambalajli olarak piyasaya arz edilir ve perakendeci tarafindan

ambalaj biitiinl{igii bozulmadan son tiiketiciye sunulur. Ancak.sat
kanath etleri, tiiketici talebi dogrultusunda aninda pargalanabilir. -

alinan hazir ambalajli

¢) Cig kirmiz1 etler ise; asgari hijyenik sartlar g6z 6ntinde bul durularak 26/01/2017

Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeliginin 15 inci maj

_ hiiklimlerine uygun olarak satisa sunulabilir.

(2) Lokanta, restoran, otel gibi hazir yemek hizmeti veren ig
dékme olarak ¢ig et, kiyma, kanath kiyma ve hazirlanmig et karigimlar
, (3) Bu Teblig hiikiimleri sakh kalmak kaydiyla ¢ig et, kiy
hazirlanmis et karigimlarnnin iiretimi ve satigmda; farkli hayvan tiirles
ve diger gidalardan ayn olarak iiretilir ve satisa sunulur.

Cig kirmizi et, kiyma ve hazirlanonis kirmiza et karigimlar 6;

MADDE 8 - (1) Kiymanin blleslmlmn Ek-1’de belirtilen 6z
gerekir.

(2) Kiymadan elde edilen hazirlanmis kirmizi et karigimlar
kiitlece en ¢ok % 25 ve tuz orani kiitlece en gok % 2 olur.

(3) Koftede hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nigasta,

tarihli ve 29960 ‘miikerrer sayili Resmi Gazete’de yaylmlanan Tirk Gida Kodeksi Gida

desinin tigiincii fikrast
letmeler son titketiciye
1 satigl yapamaz.
ma, kanatli kiyma ve .
ine ait etler birbirinden

rel iiriin ozellikleri:
elliklere uygun olmast

nin igerdigi yag oram

soya ve soya urunlen

kullantlamaz. Bu iiriinlerde nisasta % 5°1, toplam diyet lifi % 3’4 gecemez

(4) Déner piyasaya sunulug sekline gore;

a) Yaprak doner: Uretiminde kirmiz1 et olarak sadece yaprak haline getmlmls ¢ig

kirmuz: etin kullamldig doneri,

b) Kiyma déner: Uretiminde kirmiz1 et olarak en gok % 90 oran
% 10 oramninda yaprak haline getirilmis ¢i§ kirmizi etin kullamildig1 doy

c) Kanigik doner: Uretiminde kirmizi et olarak en az % 60
getirilmis ¢ig kirmuz: et ve en gok % 40 oraninda kiymanm kullanildig

(5) Dénerin agagida yer alan sartlara uygun olmas gerekir:

ay Donerin igerdigi yag oram kiitlece en ¢ok % 25, tuz oran kiitl

b) Doner iiretiminde hayvansal kaynakh olmayan proteinler, 1
maddeler ile soya ve soya iirlinleri kullamlamaz. Bu tirlinlerde nisasta
% 1’i gegemez.

¢) Dénerin raf mrii pisirilme siiresi dahil en fazla 24 saattir.

Cig kanath eti, kanath kiyma ve hazirlanms kanath eti
ozelhklen

MADDE 9 - (1) Hazirlanmis kanath eti kanslmlannda yag miki
ve toplam proteinde bag dokusu proteini orani kiitlece en ok %.10 oly

- (2) Kanath kiyma kemiklerinden ayrilmus ¢ig hindi eti ve tavuk ¢

(3) Kanatl: kiymamn bilesiminin Ek-1"de belirtilen &zelliklere u

inda kiymanin ve en az
heri,

oraninda yaprak haline
1 d6neri ifade eder.

ece en ¢ok % 2 olur.
isasta ve nigasta iceren
% 1°i, toplam diyet lifi

karigimlar 6zel iiriin

an kiitlece en ¢ok % 20
IT.

tinden tiretilir.

ygun olmasi gerekir.

a) Kanatli kiyma ve kanatli kiyma kullanilarak hazirlanmig kanagh eti karigimlar: sadece

dondurulmus olarak piyasaya arz edilir.
(4) Kanath koftede hayvansal kaynakli olmayan proteinler,
tirtinleri kullamlamaz. Bu tirtinlerde nigasta % 5°i, toplam diyet lifi %
~ (5)Kanath eti déneri piyasaya sunulug sekline gore; . :
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e

getirilmig ¢ig kanath etinin kullanildig1 déneri,

haline getirilmig ¢ig kanath etinin ve en gok % 40 oraninda kanatl
déneri ifade eder.

nisasta igeren maddeler ile soya ve soya tiriinleri kullamlamaz Bu 1
toplam diyet 1ifi % 1’i gegemez.

“olur.

- olur. .
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- a) Yaprak kanath eti doneri: Uretiminde kanathi eti olarak

b) Kanigik kanathi eti doneri: Uretiminde kanatl eti olarak en az.

(6) Kanath eti donermm agaglda yer alan sartlara uygun olmast
a) Kanath eti dénerinin u;erdlgl yag orani kiitlece en ¢ok % 20,

% 2 olur.

‘b) Kanath eti dénerinin iiretiminde hayvansal kaynakh olmay

c) Kanatli eti dénerinin raf 6mrii pisirilme siiresi dahil en fazla 2
Et iiriinleri dzel iiriin 6zellikleri

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan et iirlinlerinde!
a) Sucukta;

1) Toplam et proteini degen kiitlece en az % 16,

14

sadece yaprak haline

% 60 oraninda yaprak

1 kiymamin kullanildigr

rekir: o
oram kiitlece en ¢ok

proteinler, nisasta ve

griinlerde nisasta % 1°i;

4 saéttir.

2) Kollajen miktar1 toplam et proteinlerinin kiitlesinde en fazla % 20,

3) Nem miktarinin toplam et proteini miktarina orant 2,5’in altinda,
4) Yag miktarinin toplam et proteini miktarina oram 2,5°in altind

5) pH degeri en yliksek 5, 4

olur.

b) Isil iglem g&rmiis sucukta

1) Toplam et proteini degeri kiitlece en az % 14,

2) Kollajen miktar toplam et proteinlerinin kiitlesinde en fazla % 25,

.3 Nem miktarmin toplam et proteini miktarina oran1 3,6’nin altin
4) Yag miktarinin toplam et proteini miktarina oram 2 5 in altmda,

5) pH degeri en yliksek 5,6,

c) Pastirmada;
1) Cemen harig olmak tizere, nem miktar kiitlece en ¢ok % 50,
2) pH degeri en yiiksek 6,0,
3) Tuz miktar: kuru maddede kiitlece en gok % 10
4) Cemen miktar kiitlece en g:ok % 10,
olur.
¢) Kavurma ve kiyma kavurmada;
1) Nem miktar kiitlece en gok % 45,
2) Tuz oran kiitlece en ¢ok % 3,
3) Yag oram kiitlece en g:ok % 30,
olur.
d) Jambonda;
1) Toplam et proteini kutlece en az % 13,
2) Yag oram kiitlece en ¢ok % 8,
3) Tuz oram kiitlece en gok % 3,
olur.
¢) Kurutulmusg jambonda;
1) Nem miktari kiitlece en ¢ok % 40,
2) pH degeri en yiiksek 6,0,
3) Tuz miktar kuru maddede kiitlece en qok % 10,

f) Emu151ﬁye et urunlermde

da,

6

2be60cc3c86 kodu'ile erigebilirsiniz.




1) Toplam et proteini kiitlece en az % 10,
2) Kollajen miktan toplam et proteinlerinin kiitlesinde en fazla ¢
3) Nem miktarinm toplam et proteini miktarina oram kiitlece 6,5

4) Yag miktarmin toplam et proteini miktarmna oram 3, 2°nin altin

5) Bu iiriinlerde nigasta % 5’i, diyet lif % 3’ gegemez.

(2) Kiymadan elde edilen kéfte gibi 11l iglem uygulamms et
proteini orani kiitlece en az % 12 olur.

(3) MAKE, sadece 1sil iglem gormiis emiilsifiye et urunlenmn

tizere entegre isletmeler tarafindan iretilir ve tiretilen MAKE aym an

onayh igletmelere de sevk edilebilir.

(4) Etiketlerinde MAKE kullanildi§: bildirilen emiilsifiye et tirts

750 mg/kg’1 gegemez.
(5) Tane karabiber hari¢ olmak iizere; firiine adim veren bonfile,

25,

in altinda,

da,

tiriinlerinde toplam et

Jiretiminde kullamlmak
ja¢ dogrultusunda diger

nlérihde kalsiyum orant

dil, fistik gibi girdilerin

kullamldig 1s1l iglem uygulanmug et iiriinlerinde bu girdinin miktan kiitlece en az % 3 olur.

(6) Sucuk, 1s1l iglem g&rmils sucuk, pastirma, kavurma ve klyma\

olmayan proteinler, nigasta ve nigasta igeren maddeler ile soya ve
Lezzet vericilerin kullamldlgl {irlinlerde, lezzet vcncﬂerdcn kayna
* toplam diyet lifi % 1°i gegemez.

(7) Déner ve kanath eti doneri iiretiminde hayvansal kaynal
nisasta ve nigasta igeren maddeler ile soya ve soya tirtinleri kullanilam:
% 1,5°1, toplam diyet lifi %:1,5’i gegemez.

(8) Koftede ve kanatli kéftede hayvansal kaynakli olmayan pro
soya tiriinleri kullamlamaz. Bu iiriinlerde nisasta % 7’yi, toplam diyet ]

(9) Konserve et iriinleri i¢in kullamlan konserve kaplari gig

korozyon, ¢izik ve darbe izleri vb. kusurlar icermemelidir. Inkubasycr

muayenede ve kiiltiire alma iglemlerinde negatif sonu¢ vermelidir.

| kavurmaya et kaynakli

soya iiriinleri katilamaz.
klanan nigasta % 1°i,

ki olmayan proteinler,
az. Bu iiriinlerde nigasta

teinler, nigasta, soya ve
ifi % 4’1 gegcemez.

me, kapanma hatalar,
n testinde mikroskobik
yrica konserve igerigi

- pH’nin yamsira koku, renk, yap1 ve genel kalite agismdan kabul edilebilir durumda olmalidur.

(10).Et tiriinlerinde starter kiilttir kullamlabilir.
(11) Sucuk ve pastirma hari¢ olmak fizere 1s1l iglem gormem1§
altmda olmast kogulu ile sadece soguk tiitsiileme yapilabilir.

et iirlinlerine 25°C,’nin

'(12) Bt jiriinlerinin kiliflarinda yirtik, delik gibi fiziksel kusurlarin olmamasi gereklr

(13) Perakende isletmelerde sucuk, 1s1l 1§lcm gormiis sucuk, past
et irlinleri iiretilemez.

(14) Teblig kapsaminda yer alan emdilsifiye et triinlerinin {r
bitkisel siviyag kullamlabilir.

Stirma, sosis, salam gibi

ctiminde bilesen olarak

(15) Teblig kapsaminda yer alan emiilsifiye et Girinlerinin iiretiminde teknolojisi geregi

siit ve yumurta tozu ya da proteini kullamlabilir.

UCUNCU BOLUM

Katkl Maddelerl, Bulasanlar, Pestisit Kahntilar, Veteriner 1lag Kahntllarl,

Hijyen, Ambalajlama ve Etiketleme |

Katk: maddeleri
MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan firiinlerde kul
30/6/2013 tarihli ve 28693 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk G
Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur. Bu genel
bu Teblig kapsaminda yer alan kavurma ve kiyma kavurmaya hig
katilamaz.
Aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tagiyan gida bilegen

larulan katki maddeleri,
1da Kodeksi Gida Katki
kurallara istisna olarak
bir gida katki maddesi

leri

- MADDE 12 — (1) Bu.Teblig kapsammda yer alan iriinlerde kuilamlan, aroma vericiler

ve ‘aroma verme ozelligi tastyan gida-bilesenleri, 29/12/2011 tarihli

ve 28157 sayili 3 fined
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milkerrer Resmi Gazete’de yayimlanan, Tirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma

Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilegenleri Yonetmeliginde yer alan hulkumlere uygun olur. Bu
genel kurallara ek olarak bu Teblig kapsammda yer alan {iriinlere et aromasi veren aroma

- Kodgeksi Bulaganlar Yonetmeliginde ycr alan hiikiimlere uygun olur

vericiler katilamaz. -

Bulasanlar

MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urunlerdek1
29/12/2011 tarihli ve 28157 sayili 3 iincli miikerrer:Resmi Gazete’de

Pestisit kalintilar1

bqlésanlarm miktarlar,
yayimlanan Tiirk Gida

MADDE 14 — (1) Bu.Tebhg kapsammda yer alan driinlerdeki pestisit kalmt: rhiktarlan,
25/11/2016 tarihli ve 29899 sayili Miikerrer Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalmti1 Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Veteriner ila¢ kahntilann
'MADDE 15 ~ (1) Bu Tebli§ kapsammdaki iriinlerde bulun
kalmtilar, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayil1 Resmi Gazete’de yayimla

abilecek veteriner ilag
nan Tiirk Gida Kodeksi

Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Simiflandirilmas: ve

Maksimum Kalint: Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere 'uygul

Koksidiyostat ve histomonostat kalintilar

MADDE 16 - (1) Bu Teblig kapsamimda yer alan iirtinlerdek
histomonostatlarin miktarlar1 8/2/2015 tarihli ve 29261 sayili Resmt
Tirk Gida Kodeksi Hedef Dist Yemlere Tagmmas: Onlenemeyen
Histomonostatlarin Hayvansal Gidalardaki Maksimum Miktarlan
hiikiimlerine uygun olur.

Hijyen

MADDE 17 — (1) Bu Tebllg kapsaminda yer a]an urunler Gid
Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi ile 29712

N olur.

i koksidiyostatlarn ve
Gazete’de yayimlanan
Koksidiyostatlarin ve
Hakkinda Yonetmelik

a Hijyeni Yonetmeligi,
/2011 tarihli ve 28157

sayth 3 lncl miikerrer Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik

Kriterler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur. .
(2) Bu maddenin birinci fikrasinda yer alan hiikiimlere istisna o
irtinlerinin (Sucuk ve pastirma) firetimi sirasinda isleme basamaklari

larak; ulkemlze bzgil et
|ndan biri olan kurutma

iglemi dig mekdndan kaynaklanabilecek herhangi bir bulag: olmamasi ve gerekli koruyucu

tedbirlerin ahnmasi gartiyla dogal sartlarda gerceklestirilebilir.

Ambalajlama

MADDE 18 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin ;ltmbalajlan, 29/12/2011

* kullanilmas: durumunda ise firiin ismi tiir ismiyle birlikte ifade edilir.

tarthli ve 28157 sayihi 3 iincii. milkerrer Résmi Gazete’ de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hitkiimlere uygun olur.
Etiketleme
- MADDE 19 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler; 26/1/2017 tarihli ve 29960
sayih Miikerrer- Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligine uygun olur. Bu Yonetmehktiakl kurallara ek olarak;
a) Bu Teblig kapsaminda yer alan et iiriinlerinde, {iriin. tek tiir buyukbas veya kiigiikbag
hayvan karkas etinden iiretiliyorsa iiriin ismi bu tiir ismi ile birlikte 1f|'ade edilir. Uriin birden
fazla biiyiikbag ve kiigiikbag tiir hayvana ait karkas etlerinden iiretiliyorsa tirlin isminde tiir -
ismi belirtilmez.
b) Bu Teblig kapsaminda yer alan et iirilinlerinde, tiriin tek tiix kanatli hayvan karkas
etinden iretiliyorsa {iriin ismi bu tiir ismi ile birlikte, birden fazla .ﬁanath tiird hayvana ait
karkas etlerinden tiretiliyorsa iiriin ismi ‘kanatly’ ibaresiyle birlikte ifade edilir.
~ ¢) Bu Teblig kapsammda yer alan jambon, kurutulmus jambon ve emiilsifiye et

tiriinlerinde biiytikbag ve kiigiikbag hayvan etleri diginda diger evcil tinakh hayvan etlerinin

_ . : 8
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etiketinde “mekanik ayrilmig kanath eti igerir.”

_ ifadesi yer alir.

¢) Bu Teblig kapsammda yer alan ¢ig et, kiyma ve hazirlanmig
ismi tiir ismiyle birlikte ifade edilir.

d) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve bu maddenin (a), (b),
belirtilen iriinlerin dlsmda kalan tirinlerin isimlendirilmesinde iiriin
edilir.

eh g';ok'“” |

et karisimlaninda iiriin

(c) ve (¢) bentlerinde
ismi tlir ismiyle ifade

e) Kanath kiyma ve kiyma etiketlerinde “yag en g:ok.%..” ve “lfllajen/et proteini orant
ibaresi {iriin ismi ile aym yiizde ve {iriin isminin en az 2/3’u biiyiikliigiinde bulunur.

) Cig kanathi eti, kanath kiyma ve hazirlanmis kanatli eti kangimlarinin etiketinde

“Pisirmeé sirasmda merkezi sicaklik en az 72°C’ye ulagmalidir” ifadesi
g) Emiilsifiye kanathi eti iiriinlerinde mekanik ayrilmig kanath

isminin en az 2/3’0 buyliklugiinde bulunur.
g) Cemeni s1ynlarak piyasaya arz edilen pastirmalarin etiketinde

h) Bu Teblig kapsammda yer alan et iirlinlerinin éiretiminde kul
hangi tiire ait oldugu etikette igindekiler kismmda belirtilir.

1) Sucuk ve 1s1l iglem gérmiis sucuklarda “yag oran: en gok %..”

i) Teknolojisi geregi bilesimine kirmizi et ve yag kangstinlan
etiketinde bu bilesenler {iriin admda belirtilmez. Sadece igindekiler list

j) Lezzet vericilerin ilave edildigi iiriinlerde lezzet vericinin isn
kullanilabilir. -

k) Bu Teblig kapsammda yer alan iirtinlerin etiketinde iirlin ismi

yer alur. - :
eti kullamlmigsa, tirlin

ifadesi iiriin ismiyle aym yiizde ve firlin

e “Cemeni siyrilmigtir”

lanilan bayvansal yagm -
olarak etikette belirtilir.

kanath eti tiriinlerinin
esinde belirtilir.

ni {irtin ismi ile birlikte

biitlin olarak aym renk

ve aym yazi karakterinde olmak sartiyla Ek-2°de tammlanan “x” yhl'Lsekliginin en az 3 mm

oldugu punto biiyiikligindeki karakterler kullanilarak yazilir.

1) Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketinde firlin adlan aym rénk, ayni yazi

karakteri ve aym puntoda olmak iizere bir biitiin olarak ifade edilir.

m) Teblig kapsaminda yer alan firiinlerin etiketinde 1s1 islem uygulanmis et {iriing,

emiilsifiye et {irinii gibi genel iriin gruplan iirlin ad1 olarak kullanilam
n) Dondurulmus olarak piyasaya arz edilen ¢ig et, kiyma, kanat

az.

h klyina, hazirlanmis et

karigimlann ve MAKE’nin etiketinde “¢6ziindiiriildiikten sonra tekrar dondurulmaz.” ifadesi
yer alir. Bu tiriinler ambalaj biitiinligli bozulmadan piyasaya arz edilir ve ambalaj buyuklugu

gida igletmecisi tarafindan bu amac karsilayacak sekilde belirlenir. ‘

o) Urlin etiketlerine 111§k1n belirlenen kurallar; satig reyonlari, reklam panolari, market

kataloglar, gazete reklamlan ve sanal reklamlar gibi yollarla yapilan
gecerlidir,

Beslenme ve Saghk Beyanlan

MADDE 20 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriin|
sunumunda veya reklaminda kullanilan beslenme ve saghk beyanlas
29960 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiitk Gida Kode
Beyanlan Yoénetmeliginde yer alan hitkiimlere uygun olur.

Gadalara Eklenebilecek Vitamin, Mineral ve Belirli Diger ﬁfiiler

MADDE 21 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere e i

liriin tanitimlan igin de

lerin etiketlenmesinde,
r, 26/1/2017 tarihli ve
ksi Beslenme ve Saglik

enebilecek vitaminler,

mineraller ve belirli diger ogeler, 07/3/2017 tarihli ve 30000 sayii Resmi Gazete’de

yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gidalara Vitaminler, Mineraller ve
Eklenmesi Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine uygun olur.

Enzimler .

MADDE 22 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan firiinler, gida)
ile ilgili olarak 24/2/2017 tarihli ve 29989 sayili Resmi Gazete’de
Kodeksi Gida Enzimleti Yonetmeéliginde yer alan hiikiimlere uygun ol

Belirli Diger Ogelerin

enzimlerinin kullanmim
yayimlanan Tirk Gida

9.
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DORDUNCU BOLUM
Cegsitli ve Son Hiikiimler
Tagima ve depolama :

DR

MADDE 23 - (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin tasmmasg ve depolanmasi, Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmellglmn Gldalarm Taginmas:. ve Depolanmasl boliimiinde belirtilen

kurallara uygun olur.
Numune alma ve analiz metotlan-

MADDE 24 - (1) Bu Teblig kapseimmda yer alan urunlerd=n Tiirk _Gldai 'Kodeksi
Yonetmeliginde belirtilen kurallara uygun olarak numune almir, uluslarara51 kabul g6rmiis

analiz metotlar1 uygulanir,
Idari yaptirim

MADDE 25 - (1) Bu Tebhge aykin davrananlar hakkmda 5996 sayih Kanunun ilgili

maddelerine gore idari yaptirim uygulamr.
Yiirtiklitkten kaldirilan teblig
MADDE 26 — (1) Bu Teblig ile 5/12/2012 tarihli ve 28488
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi yiiriirlitkten k
~ Uyum zorunlulugu
GECICI MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yaymm tarihinden nce

(2) Bu Tebligin yayimi tarihinden once faaliyet gosteren gida 1
hikkiimlerine uyum saglayincaya kadar 26 nci madde ile yiiriirli
hiikiimlerini uygulamak zorundadir.

* Yiiriirlik

MADDE 27— (1) Bu Teblig yaymm1 tarihinde yururluge glrer

Yiiriitme

MADDE 28 - (1) Bu Tebhg hukumlerlm Gida, Tanm ve Hayva1

sayili Resmi Gazete
caldirilmagtir.

de

e faaliyet gisteren gida

isletmecileri, 31/12/2019 tarihine kadar bu Teblig hikkiimlerine uyum saglamak zorundadir.
' sletmecileri; bu Teblig
kten kaldirilan Teblig

neilik Bakam yiiriitiir.
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Ek-1
Kiymamn Bilegimi -
Yag - : Kollajen/ -
Yiizdesi ‘ Et Protein Oram © -

Yagsizkiyma - ’ %7 <12
Dana kiyma : <%20 <15
Diger hayvan etlerinden elde edilen kiyma <%25 <15
ve izin verilen karisim kiymalar :
Yagsiz hindi veya tavuk kiyma <%7 <12
Hindi veya tavuk kiyma <%25 <15

® Kollajen_/et proteini oram et proteini igerisindeki kollajen yiizdesi olarak hesaplanir. Kollajen igerigi,
hidroksiprolin igeriginin 8 faktorii ile ¢arpilmasi sonucu elde edilen miktar anlamina gelir.
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L XN

Ek-2

X’ Yiiksekliginin Tanim

Donerix

‘X’ yiiksekligi: x > 3 mm olmalidir.
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